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Honig

Auch im speziellen
wiederbefullbarem
Sechseckglas mit
Holzdeckel und
integriertem
Honigloffel.




Wer wir sind

Feinste Bienenprodukte

Wir sind ein Teil des
Familienbetriebes "Feinstes
vom Maltataler" mit bauerlicher
Direktvermarktung und
bewirtschaften in unserer

kleinen Imkerei rund 30
Bienenvolker als Freizeit-
beschaftigung. Die Bienen-

stocke stehen ausschliel3lich in
der Nationalparkregion Hohe
Tauern und die Bienen durfen
hier je nach Tracht den hellen
Blutenhonig  bis  hin  zum
dunklen wiurzigen Waldhonig
eintragen. Dadurch kénnen wir
Imkereiprodukte in hochster
Qualitat anbieten. Bei uns wird
noch jedes Honigrahmchen per

Hand entdeckelt, kalt ge-
schleudert, jedes einzelne Glas
handisch  abgeflllt, liebevoll
etikettiert und mit dem
Kaérntner Honiggutesiegel ver-
sehen. Denn die Teilnahme an
der Karntner Honigpramierung
und die Laboruntersuchung
sowie die sensorische Be-
wertung sorgen daflr, dass
unsere Konsumentinnen und
Konsumenten garantiert das
bekommen, was sie wollen:
Maltataler Honig. Dieser ist
auch die Basis fur viele weitere
Produkte die wir herstellen und
im Hofladen anbieten. Danke
far deinen regionalen Einkauf.

Ab-Hof-Verkauf:

"Feinstes vom Maltataler"

9854 Malta 71

www.kronegg.at

Mo -Savon9-12und 15-17 Uhr

Kontakt:

Imkerei Familie Peball
9854 Malta 198

0650 96 244 67
maltahonig@gmx.at
www.maltahonig.at
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Wir sind Nationalpark-Produzent

Honiglikor

Eigener  Apfelbrand,
leckerer Honig sowie
Pollen und Propolis.
Aus diesen Schatzen
setzt sich unser
Maltataler Honiglikor
zusammen. Bei allen
Ehren, da kann man
sich schwer ein
Glaschen verwehren!

Was wir so haben

Met/Honigwein

Met war im Mittelalter bei Festen
und Zeremonien nicht wegzudenken
und wurde sogar bei den Romern als
Allheilmittel eingesetzt und erlebt
gerade eine Renaissance. Unser aus
Waldhonig  hergestellte, in die
Neuzeit versetzte liebliche, leicht

malzige “Trank der Gotter” kann man
kalt oder warm geniel3en.

Oxymel - Wunderwaffen der Natur!

Hier treffen Krauter, Obst, Frichte und Co. in verschiedensten
Kombinationen mit Honig und Bio-Apfelessig aufeinander.
Oxymel (oxy = sauer, meli = Honig) ist ein alkoholfreies Honig-
Essig-Getrank welches als Arzneimittel, Tonikum und Heilsirup
verwendet wird. Neben dem klassischen Oxymel-Simplex
haben wir z.B. Oxymele mit Quitte, Salbei, Tannennadeln im
Sortiment und kann pur, verdiinnt mit 1-3 Essloffel in Tee, kalt
mit Wasser oder aufgespritzt mit Soda getrunken werden. In
der Kuiche wird es sogar als leckeres Salatdressing verwendet.

Bienenwachsprodukte

Passende Bienenwachskerzen fir
jede Jahreszeit, Knisterkerzen mit
Holzdocht, oder die Teelichter-Sets
und Christbaum-Anhanger im
Geschenkskarton  sind  perfekte
Mitbringsel. Unsere  Christbaum-
kerzen drehen wir noch per Hand.

Nationalpark-Produzenten stellen
vielfaltige regionale Produkte in
besonderer Qualitat in der
Nationalpark-Region Hohe
Tauern her. Produkte mit diesem
Gutesiegel  garantieren  aus-
gezeichnete Qualitat mit einem
mindestens 50%-igen Rohstoff-
anteil aus den Nationalpark-
Gemeinden Heiligenblut, Grol3-
kirchheim, Mortschach, Winklern,
Obervellach, Mallnitz oder Malta.
Wir Produzenten der
.Nationalpark  Hohe  Tauern
Regionsprodukte” stehen  fur
Regionalitat und umweltbewusste
Produktionsprozesse aus dem
landwirtschaftlichen Bereich. Bei
unseren Nationalpark-
Regionsprodukten ist nicht nur
hochste Qualitat, sondern auch
der Dbeste Geschmack  fir
besondere Hochgenusse
selbstverstandlich.

Propolis-
tropfen

Hochwertiges

eigenes Propolis
aus dem Kittharz
der Bienen dient
zur Starkung des
Immunsystemes.



Was wir noch tun

Vi.el Bienen-
wissen...

...erfahrt man bei einer
2,7 km langen Wander-
ung, wo 13 Lehrtafeln
und ein Schaubienen-
stock viel tGber das
Wunder Biene er-
zahlen. Start ist

in unmittelbarer

Nahe unseres
Imkereibetriebes.
FUihrungen

gerne auf

Anfrage.

Fuihrungen am Maltataler

Lehrbienenstand

Viel Bienenwissen erfahrt man LER Y
vom Bienenpadagogen direkt Su)
im angrenzenden Obstgarten

bei Fihrungen oder Schnupper-

kursen nach Terminabsprache

am Maltataler Lehrbienenstand

- Imkern einmal quer durchs

Bienenjahr.
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